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1. Перечень планируемых результатов обучения по дисциплине, соотнесенных с 

планируемыми результатами освоения образовательной программы 

 

Цель освоения дисциплины «Ветеринарно-санитарная экспертиза на таможне и 

транспорте» являются подготовка бакалавра по направлению подготовки 36.03.01. 

«Ветеринарно-санитарная экспертиза» владеющего умением использовать нормативные 

правовые документы в своей деятельности; способностью использовать нормативную и 

техническую документацию, регламенты, СанПиН, ХАССП, GMP,  ветеринарные нормы 

и правила и др. в своей профессиональной деятельности; способностью обрабатывать 

текущую производственную информацию и использовать данные в управлении качеством 

продукции; готовностью осуществлять лабораторный и производственный ветеринарно-

санитарный контроль качества сырья и безопасности продуктов животного 

происхождения; готовностью составлять производственную документацию; способностью 

проводить исследования использованием современных технологий при решении 

профессиональных задач, способностью анализировать проблемы. 

Изучение дисциплины направлено на решение следующих задач: 

-  проводить ветеринарно-санитарный контроль сырья и материалов для 

производства;  

-  проводить контроль качества продукции в соответствии с ветеринарным 

законодательством, требованиями ветеринарных и санитарных норм;  

-  выполнять государственный ветеринарно-санитарный контроль по 

предотвращению распространения бактериальных, вирусных и гельминтозных болезней 

через продукты и отходы боенского производства. 

 

В результате изучения дисциплины обучающимися должны приобрести 

следующие знания, умения, навыки: 

Код и наименование 

компетенции 

Код и наименование 

индикатора 

достижения 

компетенции 

Планируемые результаты обучения по 

дисциплине 

УК-2  

Способен 

определять круг 

задач в рамках 

поставленной цели и 

выбирать 

оптимальные 

способы их 

решения, исходя из 

действующих 

правовых норм, 

имеющихся 

ресурсов и 

ограничений 

ИД-1УК-2 

Формулирует 

совокупность 

взаимосвязанных 

задач, 

обеспечивающих 

достижение цели с 

учётом действующих 

правовых норм 

Знать способы формулирования 

взаимосвязанных задач, обеспечивающих 

достижение цели с учётом действующих 

правовых норм 

Уметь проводить формулирование 

взаимосвязанных задач, обеспечивающих 

достижение цели с учётом действующих 

правовых норм  

Владеть методами формулирования 

взаимосвязанных задач, обеспечивающих 

достижение цели с учётом действующих 

правовых норм 

ПК-1  

Способен проводить 

ветеринарно-

санитарную 

экспертизу мяса и 

продуктов убоя, 

пищевого мясного 

сырья, мясной 

ИД-1ПК-1 

Проводит 

предубойный осмотр 

животных и 

послеубойную 

ветеринарно-

санитарную 

экспертизу продуктов 

Знать предубойный осмотр животных и 

послеубойную ветеринарно-санитарную 

экспертизу продуктов убоя 

Уметь осуществлять предубойный 

осмотр животных и послеубойную 

ветеринарно-санитарную экспертизу 

продуктов убоя 

Владеть методами предубойного осмота 



 

 

продукции для 

защиты жизни и 

здоровья человека и 

животных 

убоя животных и послеубойной ветеринарно-

санитарной экспертизы продуктов убоя 

ИД-2ПК-1 

Осуществляет отбор 

проб и проводить 

органолептические и 

лабораторные 

исследования для 

определения качества 

и безопасности мяса, 

мясного сырья и 

мясных продуктов 

Знать способы отбор проб и проводить 

органолептические и лабораторные 

исследования для определения качества и 

безопасности мяса, мясного сырья и 

мясных продуктов 

Уметь осуществлять отбор проб и 

проводит органолептические и 

лабораторные исследования для 

определения качества и безопасности 

мяса, мясного сырья и мясных продуктов 

Владеть методами отбора проб и 

проводить органолептические и 

лабораторные исследования для 

определения качества и безопасности 

мяса, мясного сырья и мясных продуктов 

ИД-3ПК-1 

Осуществляет 

санитарную оценку 

продуктов убоя, 

мясного сырья и 

мясной продукции 

Знать способы санитарной оценки 

продуктов убоя, мясного сырья и мясной 

продукции 

Уметь осуществлять санитарную оценку 

продуктов убоя, мясного сырья и мясной 

продукции 

Владеть методами осуществления 

санитарной оценки продуктов убоя, 

мясного сырья и мясной продукции 

ИД-4ПК-1 

Организовывает 

обезвреживание, 

утилизацию и 

уничтожение 

продуктов убоя, 

мясного сырья и 

мясной продукции, 

признанных по 

результатам 

ветеринарно-

санитарной 

экспертизы 

некачественными или 

опасными 

Знать способы обезвреживания, 

утилизации и уничтожения продуктов 

убоя, мясного сырья и мясной 

продукции, признанных по результатам 

ветеринарно-санитарной экспертизы 

некачественными или опасными 

Уметь осуществлять обезвреживание, 

утилизацию и уничтожение продуктов 

убоя, мясного сырья и мясной 

продукции, признанных по результатам 

ветеринарно-санитарной экспертизы 

некачественными или опасными 

Владеть методами обезвреживания, 

утилизации и уничтожения продуктов 

убоя, мясного сырья и мясной 

продукции, признанных по результатам 

ветеринарно-санитарной экспертизы 

некачественными или опасными 

ПК-2 

Способен проводить 

ветеринарно-

санитарную 

экспертизу меда, 

молока и молочных 

продуктов, 

растительных 

ИД-1ПК-2 

Проводит 

идентификацию, 

отбор проб, 

органолептические и 

лабораторные 

исследования  меда, 

молока и молочных 

Знать способы идентификации, отбора 

проб, органолептические и лабораторные 

исследования  меда, молока и молочных 

продуктов, яиц домашней птицы, 

продукции растениеводства и кормов 

Уметь осуществлять идентификацию, 

отбор проб, органолептические и 

лабораторные исследования меда, молока 



 

 

пищевых продуктов, 

яиц домашней 

птицы для защиты 

жизни и здоровья 

человека и 

животных 

продуктов, яиц 

домашней птицы, 

продукции 

растениеводства и 

кормов 

и молочных продуктов, яиц домашней 

птицы, продукции растениеводства и 

кормов 

Владеть методами идентификации, 

отбора проб, органолептические и 

лабораторные исследования меда, молока 

и молочных продуктов, яиц домашней 

птицы, продукции растениеводства и 

кормов 

ИД-2ПК-2 

Осуществляет 

санитарную оценку 

меда, молока и 

молочных продуктов, 

яиц домашней птицы, 

продукции 

растениеводства и 

кормов 

Знать способы санитарной оценки меда, 

молока и молочных продуктов, яиц 

домашней птицы, продукции 

растениеводства и кормов 

Уметь осуществлять санитарную оценку 

меда, молока и молочных продуктов, яиц 

домашней птицы, продукции 

растениеводства и кормов 

Владеть методами санитарной оценки 

меда, молока и молочных продуктов, яиц 

домашней птицы, продукции 

растениеводства и кормов 

ИД-3ПК-2 

Организовывает 

обезвреживание, 

утилизацию и 

уничтожение меда, 

молока и молочных 

продуктов, яиц 

домашней птицы, 

продукции 

растениеводства и 

кормов 

Знать способы обезвреживания, 

утилизации и уничтожения меда, молока 

и молочных продуктов, яиц домашней 

птицы, продукции растениеводства и 

кормов 

Уметь осуществлять обезвреживание, 

утилизацию и уничтожение меда, молока 

и молочных продуктов, яиц домашней 

птицы, продукции растениеводства и 

кормов 

Владеть методами обезвреживания, 

утилизации и уничтожения меда, молока 

и молочных продуктов, яиц домашней 

птицы, продукции растениеводства и 

кормов 

ПК-3 

Способен проводить 

ветеринарно-

санитарную 

экспертизу 

пресноводной рыбы 

и раков, морской 

рыбы и икры для 

защиты жизни и 

здоровья человека и 

животных 

ИД-1ПК-3 

Проводит осмотр, 

отбор проб, 

органолептические и 

лабораторные 

исследования для 

определения качества 

и безопасности 

пресноводной и 

морской рыбы, раков, 

икры и других 

гидробионтов 

Знать способы осмотра, отбора проб, 

органолептические и лабораторные 

исследования для определения качества и 

безопасности пресноводной и морской 

рыбы, раков, икры и других 

гидробионтов 

Уметь осуществлять осмотр, отбор проб, 

органолептические и лабораторные 

исследования для определения качества и 

безопасности пресноводной и морской 

рыбы, раков, икры и других 

гидробионтов 

Владеть методами осмотра, отбора проб, 

органолептические и лабораторные 

исследования для определения качества и 

безопасности пресноводной и морской 



 

 

рыбы, раков, икры и других 

гидробионтов 

ИД-2ПК-3 

Осуществляет 

санитарную оценку 

пресноводной и 

морской рыбы, раков, 

икры и других 

гидробионтов 

Знать способы санитарной оценки 

пресноводной и морской рыбы, раков, 

икры и других гидробионтов 

Уметь осуществлять санитарную оценку 

пресноводной и морской рыбы, раков, 

икры и других гидробионтов 

Владеть методами санитарной оценки 

пресноводной и морской рыбы, раков, 

икры и других гидробионтов 

ИД-3ПК-3 

Организовывает 

обезвреживание, 

утилизацию и 

уничтожение  

пресноводной и 

морской рыбы, раков, 

икры и других 

гидробионтов 

Знать способы обезвреживания, 

утилизации и уничтожения  

пресноводной и морской рыбы, раков, 

икры и других гидробионтов 

Уметь осуществлять обезвреживание, 

утилизацию и уничтожение  

пресноводной и морской рыбы, раков, 

икры и других гидробионтов 

Владеть методами обезвреживания, 

утилизации и уничтожения  

пресноводной и морской рыбы, раков, 

икры и других гидробионтов 

Основными этапами формирования компетенций при изучении дисциплины 

является последовательное освоение содержательно связанных между собой разделов 

и тем дисциплины. 

 

2 Место дисциплины в структуре образовательной программы 

 

Дисциплина «Ветеринарно-санитарная экспертиза на таможне и транспорте» 

(Б1.В.06) относится к дисциплинам формируемая участниками образовательных 

отношений Блока 1 «Дисциплины (модули)» учебного плана подготовки бакалавров по 

специальности 36.03.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза»  

 

Место дисциплины в структуре образовательной программы 

Индекс и наименование 

дисциплины (модуля), практики, 

участвующих в формировании 

компетенций 

Форма 

обучения 

Курсы обучения* 

1 

курс 

2 

курс 

3 

курс 

4 

курс 

5 

курс 

6 

курс 

УК-2 Способен определять круг задач в рамках поставленной цели и выбирать 

оптимальные способы их решения, исходя из действующих правовых норм, имеющихся 

ресурсов и ограничений 

Б1.В.02 Организация государ-

ственного ветеринарного надзо-

ра 

Очная    +   

Б1.В.05 Производственный 

ветеринарно-санитарный 

контроль 

Очная    +   

Б1.В.06 Ветеринарно-

санитарная экспертиза на 

таможне и транспорте 

Очная    +   



 

 

Б1.В.ДВ.01.01 Стандартизация 

продуктов животноводства 
Очная  +     

Б1.В.ДВ.01.02 Сертификация 

продуктов животноводства 
Очная  +     

Б2.В.01(П) Технологическая 

практика 
Очная   +    

ПК-1 Способен проводить ветеринарно-санитарную экспертизу мяса и продуктов убоя, 

пищевого мясного сырья, мясной продукции  

Б1.В.02 Организация 

государственного ветеринарного 

надзора 

Очная    +   

Б1.В.03 Санитарная 

микробиология 
Очная   +    

Б1.В.04 Санитария и гигиена 

питания 

Очная 
  +    

Б1.В.05 Производственный 

ветеринарно-санитарный 

контроль 

Очная 

   +   

Б1.В.06 Ветеринарно-

санитарная экспертиза на 

таможне и транспорте 

Очная 

   +   

Б1.В.ДВ.01.01 Стандартизация 

продуктов животноводства 

Очная 
 +     

Б1.В.ДВ.01.02 Сертификация 

продуктов животноводства 

Очная 
 +     

Б2.О.03(П) Ветеринарно-

санитарная практика 
Очная   +    

Б2.О.04(П) Преддипломная 

практика 
Очная    +   

ПК-2 Способен проводить ветеринарно-санитарную экспертизу меда, молока и 

молочных продуктов, растительных пищевых продуктов, яиц домашней птицы 

Б1.В.02 Организация 

государственного ветеринарного 

надзора 

Очная    +   

Б1.В.03 Санитарная 

микробиология 
Очная   +    

Б1.В.04 Санитария и гигиена 

питания 

Очная 
  +    

Б1.В.05 Производственный 

ветеринарно-санитарный 

контроль 

Очная 

   +   

Б1.В.06 Ветеринарно-

санитарная экспертиза на 

таможне и транспорте 

Очная 

   +   

Б1.В.ДВ.01.01 Стандартизация 

продуктов животноводства 

Очная 
 +     

Б1.В.ДВ.01.02 Сертификация 

продуктов животноводства 

Очная 
 +     

Б2.О.03(П) Ветеринарно-

санитарная практика 
Очная   +    

Б2.О.04(П) Преддипломная Очная    +   



 

 

Для успешного освоения дисциплины «Ветеринарно-санитарная экспертиза на 

таможне и транспорте» (Б1.В.06) необходимо обладать знаниями, умениями, навыками, 

полученными при изучении таких дисциплин и (или) прохождении таких практик, Б1.В.01 

Биотехнология, Б1.В.03 Санитарная микробиология, Б1.В.04 Санитария и гигиена 

питания, Б1.В.05 Производственный ветеринарно-санитарный контроль, Б1.В.ДВ.01.01 

Стандартизация продуктов животноводства, Б1.В.ДВ.01.02 Сертификация продуктов 

животноводства, Б1.В.ДВ.02.01 Ветеринарно-санитарная экспертиза рыбы и других 

гидробионтов, Б1.В.ДВ.02.02 Фармако-токсикологическая безопасность продуктов 

животноводства, Б2.О.03(П) Ветеринарно-санитарная практика, Б2.В.01(П) 

Технологическая практика. 

Минимальными требованиями к «входным» знаниям, умениям, навыкам, 

необходимым для изучения данной дисциплины, является удовлетворительное освоение 

учебной программы по указанным выше дисциплинам. В свою очередь знания, умения, 

навыки, полученные в ходе изучения дисциплины «Ветеринарно-санитарная экспертиза 

на таможне и транспорте» (Б1.В.06), будут полезными при освоении таких дисциплин и 

(или) прохождении таких практик, как Б1.В.02 Организация государственного 

ветеринарного надзора, Б2.О.04(П) Преддипломная практика. 

 

3 Объем дисциплины в зачетных единицах с указанием количества академических 

часов, выделенных на контактную работу обучающихся с преподавателем (по видам 

учебных занятий) и на самостоятельную работу обучающихся 
 

 
 
 
 
 

практика 

 

ПК-3 Способен проводить ветеринарно-санитарную экспертизу пресноводной рыбы и 

раков, морской рыбы и икры 

Б1.В.01 Биотехнология Очная    +   

Б1.В.02 Организация 

государственного ветеринарного 

надзора 

Очная    +   

Б1.В.03 Санитарная 

микробиология 
Очная   +    

Б1.В.04 Санитария и гигиена 

питания 

Очная 
  +    

Б1.В.05 Производственный 

ветеринарно-санитарный 

контроль 

Очная 

   +   

Б1.В.06 Ветеринарно-

санитарная экспертиза на 

таможне и транспорте 

Очная 

   +   

Б1.В.ДВ.02.01 Ветеринарно-

санитарная экспертиза рыбы и 

других гидробионтов 

Очная 

  +    

Б1.В.ДВ.02.02 Фармако-

токсикологическая безопасность 

продуктов животноводства 

Очная 

  +    

Б2.О.03(П) Ветеринарно-

санитарная практика 
Очная   +    

Б2.О.04(П) Преддипломная 

практика 
Очная    +   



 

 

 
Очная форма обучения 

Вид учебной работы 
Всего 

часов 

Распределение часов 

по семестрам 

8 … 

Контактная работа обучающихся с преподавателем 

(по учебным занятиям), всего 

64 64  

Лекционные занятия 24 24  

в том числе в форме практической подготовки - -  

Практические (семинарские) занятия - -  

в том числе в форме практической подготовки - -  

Лабораторные занятия 40 40  

в том числе в форме практической подготовки - -  

Самостоятельная работа обучающихся, всего 116 116  

     Выполнение курсовой работы - -  

Выполнение курсового проекта - -  

Выполнение расчетно-графической работы - -  

Выполнение реферата - -  

Самостоятельное изучение разделов и тем 116 116  

Промежуточная аттестация - -  

Экзамен 36 36  

Зачет с оценкой - -  

Зачет - -  

Курсовая работа / Курсовой проект - -  

Общая трудоемкость 
часов 216 216  

зачетных единиц 6 6  

 

4 Содержание дисциплины, структурированное по разделам и темам  с указанием 

отведенного на них количества академических часов и видов учебных занятий 
 

4.1 Тематический план дисциплины 

 

Очная форма обучения 

Наименование 

разделов и тем 

дисциплины 

Контактная работа (по учебным занятиям) 

Само-

стоя-

тельное 

изучение 

разделов 

и тем 

Лек-

ци-

он-

ные 

заня-

тия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Практи-

ческие 

(семи-

нар-

ские) 

занятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Лабора-

торные 

занятия 

в том 

числе в 

форме 

практи-

ческой 

подго-

товки 

Раздел 1. Ветеринарно-санитарные требования, предъявляемые к товарам, подлежащим 

ветеринарному контролю 

Тема 1.  

Введение. 

Определение 

дисциплины и ее 

значение в 

подготовке 

ветеринарно-

2 - - - - - 4 



 

 

санитарного 

эксперта 

Тема 2. 

Структура 

таможенных 

органов РФ  

2 - - - - - 4 

Тема 3.  

Требования, 

предъявляемые к 

товарам, 

подлежащим 

ветеринарному 

контролю 

2 - - - - - 4 

Тема 4.  

Порядок 

осуществления 

ветеринарного 

контроля  при 

перемещении 

подконтрольных 

товаров в 

пределах 

таможенной 

территории 

таможенного 

союза 

2 - - - - - 6 

Тема 5.  

Ветеринарный 

контроль при 

ввозе и вывозе 

подконтрольных 

товаров на 

таможенную 

территорию 

таможенного 

союза 

4 - - - - - 6 

Тема 6.  

Ветеринарные 

требования при 

ввозе на 

таможенную 

территорию 

племенного и 

пользовательног

о крупного 

рогатого скота, 

овец и коз 

- - - - 2 - 4 

Тема 7.  

Ветеринарные 

требования при 

ввозе на 

таможенную 

- - - - 2 - 4 



 

 

территорию 

таможенного 

союза и (или) 

перемещении 

между 

сторонами 

суточных 

цыплят, 

индюшат, утят, 

гусят, страусят и 

инкубационных 

яиц этих видов 

птиц 

Тема 8.  

Ветеринарные 

требования при 

ввозе на 

таможенную 

территорию 

таможенного 

союза и (или) 

перемещении 

между 

сторонами 

племенных, 

пользовательных 

и убойных 

свиней 

- - - - 2 - 6 

Тема 9.  

Ветеринарно-

санитарные 

требования при 

ввозе на 

таможенную 

территорию 

пищевого яйца, 

яичного 

порошка, 

меланжа, 

альбумина и 

других пищевых 

продуктов 

переработки 

куриного яйца 

- - - - 4 - 4 

Тема 10.  

Ветеринарные 

требования при 

ввозе на 

таможенную 

территорию 

таможенного 

союза и (или) 

- - - - 2 - 4 



 

 

перемещении 

между 

сторонами 

лошадей 

Тема 11.  

Ветеринарно-

санитарные 

требования при 

ввозе на  

таможенную 

территорию 

пищевой 

продукции из 

рыбы, 

ракообразных, 

моллюсков, 

других объектов 

промысла и 

продуктов их 

переработки 

- - - - 2 - 6 

Тема 12.  

Соглашение 

таможенного 

союза по 

ветеринарно-

санитарным 

мерам 

- - - - 2 - 4 

Тема 13.  

Порядок 

осуществления 

ветеринарного 

контроля в 

отношении 

подконтрольных 

товаров, 

движение 

которых 

временно 

приостановлено 

по причине 

выявления 

несоответствия 

Единым 

ветеринарным 

требованиям 

- - - - 2 - 4 

Тема 14.  

Ветеринарный 

контроль на 

таможенной 

границе 

- - - - 2 - 4 

Раздел 2. Проверки объектов и отбор проб продукции, подлежащих ветеринарному 

контролю 



 

 

Тема 15.  

Осуществление  

карантинного 

фитосанитарног

о контроля при 

ввозе продукции 

4 - - - - - 4 

Тема 16.  

Порядок 

осуществления 

карантинного 

фитосанитарног

о контроля на 

таможенной 

границе 

2 - - - - - 6 

Тема 17.  

Проверка 

объектов, 

подлежащих 

ветеринарному 

контролю 

4 - - - - - 4 

Тема 18.  

Порядок 

проведения 

совместных 

проверок 

организаций 

2 - - - - - 4 

Тема 19.  

Меры, 

применяемые в 

случае 

обнаружения 

заражения 

(засорения) 

ввозимой 

подкарантинной 

продукции 

карантинными 

объектами 

(карантинными 

вредными 

организмами 

- - - - 2 - 4 

Тема 20.  

Таможенная 

процедура 

уничтожения 

- - - - 2 - 6 

Тема 21.  

Мероприятия по 

карантинному 

фитосанитарном

у контролю 

(надзору) при 

ввозе продукции 

- - - - 2 - 4 



 

 

Тема 22.  

Таможенное 

оформление 

товаров 

перемещаемых 

автомобильным 

транспортом 

- - - - 2 - 4 

Тема 23.  

Таможенное 

оформление 

товаров 

перемещаемых 

железнодорожн

ым транспортом 

- - - - 2 - 4 

Тема 24.  

Оценка и 

оформление 

результатов 

проверки 

(инспектировани

я) объектов 

контроля 

- - - - 4 - 4 

Тема 25.  

Правила 

оформления 

ветеринарных 

сертификатов 

- - - - 2 - 4 

Тема 26.  

Отбор проб 

продукции, 

подлежащих 

ветеринарному 

контролю 

- - - - 4 - 4 

Итого по 

дисциплине 
24 - - - 40 - 116 

 

4.2 Содержание дисциплины 

 

Раздел 1. Ветеринарно-санитарные требования, предъявляемые к товарам, 

подлежащим ветеринарному контролю. 

Тема 1. Введение. Определение дисциплины и ее значение в подготовке ветеринарно-

санитарного эксперта 

Тема 2. Структура таможенных органов РФ. 

Тема 3. Требования, предъявляемые к товарам, подлежащим ветеринарному 

контролю. 

Тема 4. Порядок осуществления ветеринарного контроля при перемещении 

подконтрольных товаров в пределах таможенной территории таможенного союза. 

Тема 5. Ветеринарный контроль при ввозе и вывозе подконтрольных товаров на 

таможенную территорию таможенного союза. 

Тема 6. Ветеринарные требования при ввозе на таможенную территорию племенного и 

пользовательного крупного рогатого скота, овец и коз. 



 

 

Тема 7. Ветеринарные требования при ввозе на таможенную территорию таможенного 

союза и (или) перемещении между сторонами суточных цыплят, индюшат, утят, гусят, 

страусят и инкубационных яиц этих видов птиц. 

Тема 8. Ветеринарные требования при ввозе на таможенную территорию таможенного 

союза и (или) перемещении между сторонами племенных, пользовательных и убойных 

свиней. 

Тема 9. Ветеринарно-санитарные требования при ввозе на таможенную территорию 

пищевого яйца, яичного порошка, меланжа, альбумина и других пищевых продуктов 

переработки куриного яйца. 

Тема 10. Ветеринарные требования при ввозе на таможенную территорию таможенного 

союза и (или) перемещении между сторонами лошадей. 

Тема 11. Ветеринарно-санитарные требования при ввозе на таможенную территорию 

пищевой продукции из рыбы, ракообразных, моллюсков, других объектов промысла и 

продуктов их переработки. 

Тема 12. Соглашение таможенного союза по  ветеринарно-санитарным мерам. 

Тема 13. Порядок осуществления ветеринарного контроля в отношении подконтрольных 

товаров, движение которых временно приостановлено по причине выявления 

несоответствия Единым ветеринарным требованиям. 

Тема 14. Ветеринарный контроль на таможенной границе. 

 

Раздел 2. Проверки объектов и отбор проб продукции, подлежащих ветеринарному 

контролю. 

Тема 15. Осуществление  карантинного фитосанитарного контроля при ввозе продукции. 

Тема 16. Порядок осуществления карантинного фитосанитарного контроля на таможенной 

границе. 

Тема 17. Проверка объектов, подлежащих ветеринарному контролю. 

Тема 18. Порядок проведения совместных проверок организаций. 

Тема 19. Меры, применяемые в случае обнаружения заражения (засорения) ввозимой 

подкарантинной продукции карантинными объектами (карантинными вредными 

организмами. 

Тема 20. Таможенная процедура уничтожения. 

Тема 21. Мероприятия по карантинному фитосанитарному контролю (надзору) при ввозе 

продукции. 

Тема 22. Таможенное оформление товаров перемещаемых автомобильным транспортом. 

Тема 23. Таможенное оформление товаров перемещаемых железнодорожным 

транспортом. 

Тема 24. Оценка и оформление результатов проверки  (инспектирования) объектов 

контроля. 

Тема 25. Правила оформления ветеринарных сертификатов. 

Тема 26. Отбор проб продукции, подлежащих ветеринарному контролю. 

 

5. Текущий контроль успеваемости и промежуточная аттестация по дисциплине 
 

Средства и контрольные мероприятия, необходимые для оценки 

знаний, умений, навыков, приобретенных в результате изучения дисциплины 

Наименование  

разделов и тем дисциплины 

Форма оценочных 

средств текущего кон-

троля 

Формы промежу-

точной аттеста-

ции 

Раздел 1. Ветеринарно-санитарные требования, предъявляемые к 

товарам, подлежащим ветеринарному контролю 

Экзамен 

Тема 1. Введение. Определение 

дисциплины и ее значение в подготовке 

ветеринарно-санитарного эксперта 

Контрольная работа, 

Тестирование 



 

 

Тема 2. Структура таможенных органов 

РФ 

Тема 3. Требования, предъявляемые к 

товарам, подлежащим ветеринарному 

контролю 

Тема 4. Порядок осуществления 

ветеринарного контроля  при 

перемещении подконтрольных товаров в 

пределах таможенной территории 

таможенного союза 

Тема 5. Ветеринарный контроль при ввозе 

и вывозе подконтрольных товаров на 

таможенную территорию таможенного 

союза 

Тема 6. Ветеринарные требования при 

ввозе на таможенную территорию 

племенного и пользовательного крупного 

рогатого скота, овец и коз 

Тема 7. Ветеринарные требования при 

ввозе на таможенную территорию 

таможенного союза и (или) перемещении 

между сторонами суточных цыплят, 

индюшат, утят, гусят, страусят и 

инкубационных яиц этих видов птиц 

Тема 8. Ветеринарные требования при 

ввозе на таможенную территорию 

таможенного союза и (или) перемещении 

между сторонами племенных, 

пользовательных и убойных свиней 

Тема 9. Ветеринарно-санитарные 

требования при ввозе на таможенную 

территорию пищевого яйца, яичного 

порошка, меланжа, альбумина и других 

пищевых продуктов переработки куриного 

яйца 

Тема 10. Ветеринарные требования при 

ввозе на таможенную территорию 

таможенного союза и (или) перемещении 

между сторонами лошадей 

Тема 11. Ветеринарно-санитарные 

требования при ввозе на  таможенную 

территорию пищевой продукции из рыбы,  

ракообразных, моллюсков, других 

объектов промысла и продуктов их 

переработки 

Тема 12. Соглашение таможенного союза 

по ветеринарно-санитарным мерам 

Тема 13. Порядок осуществления 

ветеринарного контроля в отношении 

подконтрольных товаров, движение 

которых временно приостановлено по 

причине выявления несоответствия 



 

 

Единым ветеринарным требованиям 

Тема 14. Ветеринарный контроль на 

таможенной границе 

Раздел 2. Проверки объектов и отбор проб продукции, подлежащих 

ветеринарному контролю 

Тема 15. Осуществление карантинного 

фитосанитарного контроля при ввозе 

продукции 

Контрольная работа, 

Тестирование 

Тема 16. Порядок осуществления 

карантинного фитосанитарного контроля 

на таможенной границе 

Тема 17. Проверка объектов, подлежащих 

ветеринарному контролю 

Тема 18. Порядок проведения совместных 

проверок организаций 

Тема 19. Меры, применяемые в случае 

обнаружения заражения (засорения) 

ввозимой подкарантинной продукции 

карантинными объектами (карантинными 

вредными организмами 

Тема 20. Таможенная процедура 

уничтожения 

Тема 21. Мероприятия по карантинному 

фитосанитарному контролю (надзору) при 

ввозе продукции 

Тема 22. Таможенное оформление товаров 

перемещаемых автомобильным 

транспортом 

Тема 23. Таможенное оформление товаров 

перемещаемых железнодорожным 

транспортом 

Тема 24. Оценка и оформление 

результатов проверки (инспектирования) 

объектов контроля 

Тема 25. Правила оформления 

ветеринарных сертификатов 

Тема 26. Отбор проб продукции, 

подлежащих ветеринарному контролю 

 

Шкала и критерии оценивания знаний, умений, навыков, 

приобретенных в результате изучения дисциплины 

Шкала 

оценивания 
Критерии оценки 

Экзамен 

«Отлично» Обучающийся обнаруживает всестороннее и глубокое 

знание учебного материала. Демонстрирует способность к 

полной самостоятельности (допускаются консультации с 

преподавателем по сопутствующим вопросам) в выборе 

способа решения неизвестных или нестандартных заданий 



 

 

в рамках учебной дисциплины с использованием знаний, 

умений и навыков, полученных как в ходе освоения 

данной дисциплины, так и смежных дисциплин. Усвоил 

основную и дополнительную литературу, 

рекомендованную для изучения дисциплины. Проявляет 

творческие способности в понимании, изложении и 

использовании учебного материала. Грамотно излагает 

свои мысли. В результате следует считать компетенции 

сформированными на более высоком (продвинутом) 

уровне. Присутствие сформированных компетенций на 

продвинутом уровне свидетельствует о высоких 

результатах освоения дисциплины 

«Хорошо» Обучающийся обнаруживает знание учебного 

материала. Демонстрирует самостоятельное применение 

знаний, умений и навыков при решении заданий, 

аналогичных тем, которые представлял преподаватель. 

Усвоил основную литературу, рекомендованную для 

изучения дисциплины. Показывает систематический 

характер знаний учебного материала. Грамотно излагает 

свои мысли. В результате это подтверждает наличие 

сформированных компетенций на высоком 

(повышенном) уровне. Присутствие сформированных 

компетенций на повышенном уровне следует оценить 

как положительное и устойчиво закрепленное в 

практическом навыке 

«Удовлетворительно» Обучающийся обнаруживает отдельные пробелы в 

знаниях отдельного учебного материала. Понимает и 

умеет определить основные категории дисциплины. 

Демонстрирует самостоятельность в применение 

знаний, умений и навыков к решению заданий в полном 

соответствии с образцом, данным преподавателем 

(решение было показано преподавателем). В результате 

следует считать, что компетенции сформированы, но их 

уровень недостаточно высок (пороговый уровень). 

Знаком с основной литературой, рекомендованной для 

изучения дисциплины. Поскольку выявлено наличие 

сформированных компетенций их следует оценивать 

положительно, но на низком уровне 

«Неудовлетворительно» Обучающийся обнаруживает существующие пробелы в 

знаниях основного учебного материала. Допускает 

принципиальные ошибки в трактовке основных понятий 

и категорий дисциплины. Неспособен самостоятельно 

продемонстрировать наличие знаний, умений и навыков 

при решении заданий, которые были представлены 

преподавателем вместе с образцом их решения. В 

результате это свидетельствует об отсутствии 

сформированных компетенций. Отсутствие 

подтверждения наличия сформированности 

компетенций свидетельствует об отрицательных 

освоениях дисциплины 

 

 



 

 

 

6. Перечень учебной литературы, необходимой для освоения дисциплины 

 

1. Никитин, И. Н. Национальное и международное ветеринарное законодательство : 

учебное пособие / И. Н. Никитин, А. И. Никитин. - Санкт-Петербург : Лань, 2021. - 376 с. - 

ISBN 978-5-8114-2316-3. - Текст: электронный // Лань : электронно-библиотечная система. 

- URL: https://e.lanbook.com/book/167339 - Режим доступа: для авториз. пользователей. 

2. Николаева М. А., Карташова Л.В.. Организация и проведение экспертизы и оценки 

качества продовольственных товаров [Электронный ресурс]: учебник для среднего 

профессионального образования по специальности «Товароведение и экспертиза качества 

потребительских товаров». - Москва: Норма: ИНФРА-М, 2019. - 320 с. – Режим доступа: 

http://znanium.com/go.php?id=1010517 

3. Никитин И.Н., Организация ветеринарного дела (ЭБС Издательство "Лань") 

[Электронный ресурс]: учебное пособие / И.Н. Никитин. - СПб.: Лань, 2013. - 288 с. 

Режим доступа: https://e.lanbook.com/book/5847, ограниченный по логину и паролю  

4. Никитин И.Н., Организация и экономика ветеринарного дела (ЭБС Издательство 

"Лань") [Электронный ресурс]: учебник / И.Н. Никитин. - СПб.: Лань, 2014. - 368 с. Режим 

доступа: https://e.lanbook.com/book/44760 ограниченный по логину и паролю 

5. Шмат, Е. В. Организация производственного ветеринарно-санитарного контроля на 

предприятиях мясной, молочной и рыбной промышленности : учебное пособие / Е. В. 

Шмат, Е. В. Корниенко, А. К. Бердова. — Омск : Омский ГАУ, 2017. - 45 с. - ISBN 978-5-

89764-642-5. – Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. - URL: 

https://e.lanbook.com/book/113356 - Режим доступа: для авториз. пользователей. 

6. Основы ветеринарного законодательства. Том 9. Болезни пушных зверей, собак и 

кошек. - Ставрополь : Энтропос, 2020. - 296 с. - Текст : электронный. - URL: 

https://znanium.com/catalog/product/1196407  – Режим доступа: по подписке. 

 

7. Перечень ресурсов информационно-телекомуникационной сети «Интернет», 

необходимых для освоения дисциплины 

 

1. Официальный сайт. Система дистанционного обучения ФГБОУ ВО Волгоградский 

ГАУ Прометей 5.0. Режим доступа: https://vgau.prometeus.ru/portal/ 

2. Официальный сайт. Электронно библиотечная система. Режим доступа: 

https://znanium.com/ 

3. Официальный сайт. Электронно - библиотечная система. Издательство «Лань». Режим 

доступа: https://e.lanbook.com/ 

 

8. Перечень информационных технологий, используемых при осуществлении 

образовательного процесса по дисциплине, включая перечерь программого 

обеспечения и информационных справочных систем 

 

Информационные технологии, используемые при осуществлении образовательного 

процесса по дисциплине: 

1. Использование информационно-обучающих (https://elibrary.ru), интерактивных 

(https://mail.yandex, https://e.mail.ru) и поисковых (Yandex, Rambler, Google в России, 

Mail.ru) ресурсов. 

2. Использование электронных и информационных ресурсов с текстовой информацией 

(https://e.lanbook.com/, https://znanium.com/), с визуальной информацией 

(https://uv.volgograd.ru/, https://mcx.gov.ru/ministry/departments/departament-veterinarii/). 

Образовательный процесс по дисциплине поддерживается средствами электронной 

информационно-образовательной среды Университета. 

Перечень программного обеспечения и информационных справочных систем: 

http://znanium.com/go.php?id=1010517
https://e.lanbook.com/book/5847
https://e.lanbook.com/book/44760
https://e.lanbook.com/
https://knep.ru/rd/?https://www.yandex.ru/
https://knep.ru/rd/?https://www.rambler.ru/
https://knep.ru/rd/?https://www.google.ru/
https://knep.ru/rd/?https://www.mail.ru/
https://e.lanbook.com/
https://uv.volgograd.ru/


 

 

1. Система дистанционного обучения СДО «Прометей 5.0» 

2. Справочно-правовая система «Гарант». 

3. Справочно-правовая система «СПС КонсультантПлюс» 

 

9. Методические рекомендации обучающимся по освоению дисциплины 

 

В ходе лекционных занятий обучающимся рекомендуется:  

1) вести конспектирование учебного материала;  

2) обращать внимание на категории, формулировки, раскрывающие содержание тех или 

иных явлений и процессов, научные выводы и практические рекомендации по их 

применению;  

3) задавать преподавателю уточняющие вопросы с целью уяснения теоретических 

положений, разрешения спорных ситуаций;  

4) желательно оставить в рабочих конспектах поля, на которых во внеаудиторное время 

можно сделать пометки из рекомендованной литературы, дополняющие материал 

прослушанной лекции, а также подчеркивающие особую важность тех или иных 

теоретических положений. 

На лабораторных занятиях в зависимости от темы занятия выполняется поиск 

информации по решению соответствующих содержанию дисциплины проблем, выработка 

индивидуальных или групповых решений, итоговое обсуждение с обменом знаниями, 

участие в дискуссиях, разбор и описание конкретных ситуаций, командная работа, решение 

индивидуальных тестов. 

Самостоятельная работа обучающихся осуществляется в виде изучения 

литературных источников и публикаций, работы с лекционным материалом, 

самостоятельного изучения отдельных тем дисциплины. 

При подготовке к тестированию обучающимся необходимо повторить материал 

лекционных и лабораторных занятий по отмеченным преподавателем темам. 

Оценка знаний, умений, навыков, характеризующая этапы формирования 

компетенций в процессе изучения дисциплины, проводится в форме текущего контроля и 

промежуточной аттестации. Текущий контроль успеваемости осуществляется в течение 

семестра в ходе повседневной учебной работы, обеспечивая оценивание хода освоения 

дисциплины. В частности, текущий контроль успеваемости проводится с целью 

определения уровня усвоения обучающимися знаний, оценки формирования у них умений и 

навыков. Данный вид контроля стимулирует у обучающихся стремление к систематической 

самостоятельной работе по изучению дисциплины. Текущий контроль успеваемости 

осуществляется на лабораторных занятиях. К оценочным средствам для проведения 

текущего контроля успеваемости по дисциплине относится тестирование, контрольная 

работа. 

Промежуточная аттестация обучающихся позволяет определить степень достижения 

запланированных результатов обучения по дисциплине в соответствии ФГОС ВО 

направления подготовки 36.03.01 «Ветеринарно-санитарная экспертиза» проводится по 

форме экзамена. Экзамен проводится после завершения изучения дисциплины по объему 

данной рабочей программы. Данные формы контроля по дисциплине включают в себя 

теоретические вопросы, позволяющие оценить уровень освоения обучающимися знаний, и 

практические задания, выявляющие степень сформированности умений и навыков. Форма 

проведения экзамена (устная, письменная, тестирование) определяется преподавателем. По 

результатам проведенного экзамен оценивается на следующие оценки: «отлично», 

«хорошо», «удовлетворительно», «неудовлетворительно». 

 

 



 

 

10 Материально-техническая база, необходимая для осуществления 

образовательного процесса по дисциплине 

№ п/п 

Наименование 

учебных аудиторий 

и помещений 

Адрес (местоположение) 

учебных аудиторий 

и помещений 

Оснащенность 

учебных аудиторий 

и помещений 

1. 

Учебная аудитория для 

проведения занятий 

лекционного типа  

122 лкк - лекционная 

аудитория 

- доска меловая-

магнитная зеленая 2015 

-Портативный проектор 

Vivitek0551 2014г.,  

-Экран на штативе Digis 

Kontur- ADSKA-11-04 

2014г. 

2. 

Учебная аудитория для 

проведения занятий се-

минарского типа  

126 лкк -  

аудитория эпизоотологии 

и инфекционных 

болезней 

доска для мела 

магнитная 2017 

-информационные 

стенды по разделам 

дисциплины, учебные 

таблицы и стенды, 

световые микроскопы 

2014 

 

 

 
 


