Сведения о НИР по образовательной программе 35.03.07 «Технология производства и переработки сельскохозяйственной продукции» профиль «Технология производства и переработки продукции растениеводства» 

1. Направления научно- исследовательской деятельности
Разработки связаны с реализацией концепции областной политики по обеспечению продовольственной безопасности населения и сохранения безопасности окружающей среды, которые позволят значительно усилить продовольственную базу населения области высококачественными продуктами питания относительно невысокой стоимости.
Хранение и переработку сельскохозяйственной продукции на пищевых предприятиях; эксплуатацию технологического оборудования пищевых предприятий; разработку рецептур, технологий и нормативной документации производства новых продуктов здорового питания; организацию производства и обслуживания на пищевых предприятиях; контроль качества и безопасности сельскохозяйственной продукции и готовой продукции. 
Тематика научных исследований включает разработку наиболее эффективных методов максимального и рационального вовлечения всех ресурсов растениеводства, почвоведения, агроэкологии, биотехнологий в основное производство, создание новых технологий сохранения и поддержания почвенного плодородия за счет применения оптимальных технологий обработки почвы и применения системы удобрений, биологических препаратов, регуляторов роста, что позволяет, в том числе, снижать отрицательное влияние неблагоприятных экологических факторов внешней среды. Разрабатываемые проблемы в полной мере отвечают содержанию Государственной политики в области обеспечения продовольственной безопасности и опираются на современные приемы и методы сельскохозяйственного производства.
2. Стратегия научно – исследовательской деятельности

Разработка рецептур и технологий производства новых видов продукции либо усовершенствования уже имеющихся, контролирование качества сырья, последовательности производственного процесса и обеспечение санитарных норм производства, государственных стандартов в области здорового питания населения в условиях ВТО. 
Основные требования, предъявляемые к качеству сырья используемого для производства хлебобулочных, кондитерских и макаронных изделий, освоение современных инновационных технологий и оборудования, системы менеджмента качества пищевой продукции, медико-биологические требования и стандарты качества, составление бизнес-планов, программы экономической стратегии предприятия, которые позволят будущему специалисту самостоятельно организовать перерабатывающее производство.
3. Научные школы

Научные исследования ведутся в рамках научной школы «Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых культур, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и виноградарства». Научный руководитель профессор, доктор с.-х. наук Петров Н.Ю..
4. План научно – исследовательской деятельности

- Участие в Международной научно-практической конференции ППС;
- Подготовка к изданию научных публикаций (монографии, статьи в журналах ВАК и т.д.);
- Организация НИРС;
- Участие в Международных, региональных, областных выставках, совещаниях, семинарах, конференциях пр.;
- Участие в хоздоговорных и грантовых программах;
- Работа научно-исследовательских кружков;
- Закладка полевых опытов (аспиранты, соискатели, докторанты и сотрудники факультета) на опытном поле ВолГАУ и в хозяйствах области;
- Проведение мастер-класса «Получение функциональных продуктов питания из регионального растительного сырья» в рамках профориентационной работы со школьниками Волгоградской, Ростовской и Астраханской областях;
- Участие во Всероссийском конкурсе на лучшую научную работу среди студентов, аспирантов и молодых учёных высших учебных заведений Министерства сельского хозяйства Российской Федерации;
- Участие в Международной  студенческой  научно-практической  конференции «Наука и молодежь: Новые идеи и решения»;
- Участие в Международной выставке «Золотая Осень» г. Москва;
- Участие в разработках патентов и других нормативных документов.
5. Результаты научно-исследовательской деятельности

На основании теоретических и экспериментальных исследований: 
Получены:
- диплом, серебряная медаль на XV Российской агропромышленной выставке «Золотой осени» - 2013 года в номинации «За производство хлебобулочных, сдобных и кондитерских изделий из нетрадиционного сырья»;

- медаль и диплом на международной научно-практической конференции «Целебная сила ржи (Хлеб – это здоровье)» г. Москва в 2014 году;

- диплом, золотая медаль Министерства сельского хозяйства Российской Федерации на международном  агропродовольственном форуме «ЗЕЛЕНАЯ НЕДЕЛЯ-2014» в Берлине на хлеб ржаной с ржаным ферментированным солодом и нардеком в номинации «Продукты, приготовленные по старинным рецептам».

 - золотая медаль на II Волгоградском Межрегиональном техническом агрофоруме «ВолгоградАгро» в номинации  «Технология производства хлебобулочных изделий из муки тритикале»;

- диплом, золотая медаль на Всероссийском смотр-конкурсе лучших пищевых продуктов, продовольственного сырья и инновационных разработок в номинации «Инновационные технологии создания функциональных продуктов»;

- дипломы, золотая и бронзовая медали на XVII  Российская агропромышленная выставка «Золотая осень» – 2015 «За производство высококачественной продукции»;

- дипломы II степени I этапа Всероссийского конкурса на лучшую научную работу среди студентов, аспирантов и молодых ученых вузов Министерства сельского хозяйства РФ; 

- дипломы участника II этап Всероссийского конкурса на лучшую научную работу среди студентов, аспирантов и молодых ученых вузов Министерства сельского хозяйства РФ; 

Разработаны:

- консервы закусочные «Закуска по-Балашовски» ТУ 9161-006-00493244-2014;

- консервы закусочные «Волгоградская осень» ТУ 9161-005-00493244-2014;

- консервы закусочные «Радость лета» ТУ 9161-004-00493244-2014;
- хлеб пшенично-нутовый ТУ 9110-001-00493244-2014;

- хлеб ржано-пшеничный с нардеком ТУ 9110-002-00493244-2014;

- хлеб из муки тритикале ТУ 9110-003-00493244-2014;
- стандарт организации СТО 000493244-002-2014 «Консервы закусочные. Технические условия»;

- стандарт организации СТО 00493244-001-2014 «Изделия хлебобулочные. Технические условия»;

- стандарт организации СТО 00493244-005-2015 Орехово-фруктово-ягодная смесь «Здоровье»;

- стандарт организации СТО 00493244-006-2015 «Нут, обжаренный в растительном масле. Технические условия»4

- стандарт организации СТО 00493244-003-2014 «Маринады овощные. Технические условия».
Разработаны научно обоснованные рецептуры и способы получения высококачественных  продуктов питания нового поколения.
6. Мероприятия, проводимые в рамках научно – исследовательской деятельности

1. Участие обучающихся в Международной научно-практической конференции  молодых исследователей «НАУКА И МОЛОДЁЖЬ: НОВЫЕ  ИДЕИ  И  РЕШЕНИЯ»

2. Научно-исследовательская работа обучающихся реализовывается в ходе работы научных студенческих кружков:

- «Химические основы исследования продовольственных товаров», научный руководитель доцент, к. б.н. Комарова В.И.;
- «Здоровый продукт», научные руководители доцент, к.с.-х.н. Крючков Е.И., доцент, к.с.-х.н. Таранова Е.С. доцент, к.с.-х.н. Ефремова Е.Н.;

- «Технолог XXI», научные руководители профессор, д. с.-х. н. Петров Н.Ю., доцент, к.с.-х.н. Калмыкова Е.В.;

- «Методы исследования свойств сырья и готовой продукции», научный руководитель к.т.н., ст. преподаватель Лебедь Н.И.;

- «Процессы и аппараты пищевых производств», научный руководитель профессор, д. т. н. Антонов Н.М.

3. Проведение всероссийских студенческих олимпиад. На базе кафедры "Химия" проводится студенческая олимпиада по органической и биологической химии.
7. Перечень научно-технических проектов:
- «Разработка энергоресурсоберегающих измельчителей плодоовощного сырья»;

- «Разработка устройства и технологии обжаривания зерна ячменя в среде нагретого кормового жира»;
- «Инновационные технологии производства функциональных продуктов питания из бахчевых культур»;
- «Высокобелковые функциональные продукты питания из нута»;
- «Максимизация эффективности производства за счёт применения усовершенствованных технологий по производству пектина»;

- «Использование нетрадиционного растительного сырья для производства хлебобулочных изделий функционального назначения.
8. Перечень собственных научных изданий

Таранова Е.С., Борисенко Е.Л., Анкудинова Ю.В. Ресурсосберегающие основы переработки столового арбуза в условиях Нижнего Поволжья. В сборнике: Приоритетные направления развития пищевой индустрии Сборник научных статей. 2016. С. 555-558

Таранова Е.С., Калмыкова Е.В., Карпачева Е.А. Безотходная технология переработки бахчевых культур в функциональные продукты В сборнике: Теоретические и прикладные вопросы науки и образования сборник научных трудов по материалам Международной научно-практической конференции: в 16 частях. 2015. С. 156-158

Ефремова Е.Н., Калмыкова Е.В., Карпачева Е.А., Таранова Е.С. Переработка овощебахчевой продукции в натуральные соки. В сборнике: Теоретические и прикладные вопросы науки и образования сборник научных трудов по материалам Международной научно-практической конференции: в 16 частях. 2015. С. 33-35

Карпачева Е.А., Таранова Е.С., Калмыкова Е.В., Ефремова Е.Н. Продукты переработки бахчевых культур в хлебопечении. В сборнике: Теоретические и прикладные вопросы науки и образования сборник научных трудов по материалам Международной научно-практической конференции: в 16 частях. 2015. С. 55-56

Калмыкова Е.В., Карпачева Е.А., Таранова Е.С. Перспективные направления хранения и транспортировки овощной продукции. В сборнике: Пути улучшения повышения качества хранения и переработки сельскохозяйственной продукции и её экономическое значение в развитии сельского хозяйства сборник научных статей . под общ. ред. М. Ю. Пучкова, Т. А. Санниковой, В. А. Мачулкиной. 2015. С. 74-79

Ефремова Е.Н. Производство пшеничного хлеба с нетрадиционным сырьём В сборнике: Пути улучшения повышения качества хранения и переработки сельскохозяйственной продукции и её экономическое значение в развитии сельского хозяйства сборник научных статей . под общ. ред. М. Ю. Пучкова, Т. А. Санниковой, В. А. Мачулкиной. 2015. С. 5-10

Ефремова Е.Н. Система управления безопасностью пищевых продуктов. Новая наука: Опыт, традиции, инновации. 2015. № 6. С. 91-92

Ефремова Е.Н. Оценка качества макаронных изделий. В сборнике: Приоритетные направления развития пищевой индустрии Сборник научных статей. 2016. С. 232-236
Ефремова Е.Н. Динамика антиоксидантных свойств и экологическая оценка овощей при хранении. В сборнике: Вклад молодых ученых в аграрную науку материалы международной научно-практической конференции. Самарская государственная сельскохозяйственная академия. 2016. С. 395-397
Шершнев А.А., Ефремова Е.Н. Проблемы организации стандартизации на предприятии и меры по её усовершенствованию. В сборнике: Приоритетные направления развития пищевой индустрии
Калмыкова, Е. В. Совершенствование элементов технологии переработки регионального овощного сырья /Е.В. Калмыкова, О.В. Калмыкова // Пути улучшения повышения качества хранения и переработки сельскохозяйственной продукции и её экономическое значение в развитии сельского хозяйства сборник научных статей. под общ. ред. М. Ю. Пучкова, Т. А. Санниковой, В. А. Мачулкиной. Астрахань. – 2015. – С. 21-24.

Калмыкова, Е. В. Разработка технологии приготовления овощных консервов повышенной пищевой ценности /Е.В. Калмыкова, Н.Ю. Петров, О.В. Калмыкова // Вестник Государственного аграрного университета Северного Зауралья. – Тюмень. – 2015. - № 4(31). – С. 57-63.
Петров, Н.Ю. Переработка регионального овощного сырья/ Н.Ю. Петров, Е.В. Калмыкова, О.В. Калмыкова// Инновационные технологии и технические средства для АПК. Материалы международной научно-практической конференции молодых ученых и специалистов. – Воронеж. – 2015. – С. 236-241.

Петров, Н.Ю. Совершенствование элементов технологии переработки регионального овощного сырья в условиях Нижнего Поволжья/ Н.Ю. Петров, Е.В. Калмыкова, О.В. Калмыкова// Всероссийская научно-практическая конференция, посвященная 85-летнему юбилею Ставропольского государственного аграрного университета «Научное обеспечение агропромышленного комплекса молодыми учеными». – Ставрополь: АГРУС Ставропольского гос. аграрного ун-та. – 2015. – С. 247-250.

9. Перечень изданных и принятых к публикации статей в изданиях, рекомендованных ВАК, по результатам научно-исследовательской деятельности

Таранова Е.С., Тютюма Н.В., Аллахвердиев С.Р. Влияние нитратов на качество столового арбуза и способы их определения. Теоретические и прикладные проблемы агропромышленного комплекса. 2015. № 2 (23). С. 9-11

Ефремова Е.Н. Влияние качества зерна ячменя на физико-химические показатели пива Вестник Государственного аграрного университета Северного Зауралья. 2016. № 1 (32). С. 42-46
Петров Н.Ю., Древин В.Е., Крючков Е.И., Крючкова Т.Е. Использование пектина в качестве улучшителя хлеба из муки из тритикале. Хлебопечение России. 2015. № 1. С. 18-19

Ефремова Е.Н. Влияние тыквенной муки на качественные показатели хлеба пшеничного. Вестник АПК Ставрополья. 2016. № 1 (21). С. 6-10
Древин В.Е., Таранова Е.С., Калмыкова Е.В. Нетрадиционное растительное сырье для производства хлебобулочных изделий функционального назначение Хлебопечение России. 2016. № 1. С. 20-21
Древин В.Е., Калмыкова Е.В., Калмыкова О.В. Влияние регуляторов роста на сохраняемость яблок в условиях Нижнего Поволжья Хранение и переработка сельхозсырья. 2016. № 1. С. 12-15
10. Перечень патентов, полученных на разработки (российских)

- Патент на изобретение № 2571792 «Композиция теста для хлеба формового штучного» от 07.10.2014г. 
- Патент на изобретение № 2552068 «Композиция теста для хлеба формового штучного» от 28.04.2015 г. 
- Подана заявка на изобретение «Способ получения белкового продукта на основе бобов нута» № 2016117787 приоритет от 05.05.2016г.

11. Ресурсы для осуществления научно – исследовательской деятельности (база)
Научно-исследовательская деятельности осуществляется на базе ведущих кафедр факультета «Перерабатывающие технологии и товароведение»,  на базе филиала кафедры «Технология хранения и переработки сельскохозяйственного сырья и общественное питание» в научном учреждении ФГБНУ «Прикаспийском НИИ аридного земледелия»

Научно-исследовательская база  включает в себя научные лаборатории и центры:
Ауд. 102 ст. – Лаборатория переработки плодоовощной продукции;

Ауд. 103 ст. – Лаборатория по производству функциональных продуктов;
Ауд. 105 ст. – Лаборатория переработки крупяных и масличных культур;
Ауд. 106 ст. – Лаборатория переработки зерновых культур;

Ауд. 107 ст. – Лаборатория производства хлебобулочных и макаронных изделий
