Сведения о НИР по образовательной программе 19.03.02 «Продукты питания из растительного сырья»

1. Направления научно- исследовательской деятельности
Разработки связаны с реализацией концепции областной политики по обеспечению продовольственной безопасности населения и сохранения безопасности окружающей среды, которые позволят значительно усилить продовольственную базу населения области высококачественными продуктами питания относительно невысокой стоимости, сократить имеющийся дефицит полноценного белка растительного происхождения, расширить и разнообразить ассортимент продуктов функционального назначения на основе местного низкозатратного сырья и передовых охраноспособных технологий, завоевать нового покупателя.
2. Стратегия научно – исследовательской деятельности

Разработка рецептур и технологий производства новых видов продукции либо усовершенствования уже имеющихся, контролирование качества сырья, последовательности производственного процесса и обеспечение санитарных норм производства, государственных стандартов в области здорового питания населения в условиях ВТО. 
Существенное увеличение вклада научно- исследовательской деятельности для развития агропромышленного комплекса региона России, повышение конкурентоспособности сельхозтоваропроизводителей.
3. Научные школы

Научные школы по направлению 19.03.02 не предусмотрены.

4. План научно – исследовательской деятельности

Участие в выставках, международных, межвузовских конференциях, выступление с докладами. Подача заявок и получение патентов. Участие в конкурсах на лучшую студенческую работу, аспирантов и молодых ученых высших учебных заведений Министерства сельского хозяйства Российской Федерации, в программе "Участник молодежного научно-инновационного конкурса ("УМНИК").
5. Результаты научно – исследовательской деятельности

Разработаны научно обоснованные рецептуры и способы получения высококачественных  продуктов питания нового поколения

6. Мероприятия, проводимые в рамках научно – исследовательской деятельности

Проведение всероссийских студенческих олимпиад. На базе кафедры "Химия" проводится студенческая олимпиада по органической и биологической химии.
7. Перечень инновационных разработок

8. Перечень научно – технических проектов

Заявка на участие в инновационном проекте «АгроГенетика 2016: новые технологии агрогенетики, переработки сырья и технических решений» - «Инновационные технологии производства функциональных продуктов питания из бахчевых культур»

Проект по импортозамещению «Максимизация эффективности производства за счёт применения усовершенствованных технологий по производству пектина».
9. Перечень собственных научных изданий

Таранова Е.С., Борисенко Е.Л., Анкудинова Ю.В. Ресурсосберегающие основы переработки столового арбуза в условиях Нижнего Поволжья. В сборнике: Приоритетные направления развития пищевой индустрии Сборник научных статей. 2016. С. 555-558

Таранова Е.С., Калмыкова Е.В., Карпачева Е.А. Безотходная технология переработки бахчевых культур в функциональные продукты В сборнике: Теоретические и прикладные вопросы науки и образования сборник научных трудов по материалам Международной научно-практической конференции: в 16 частях. 2015. С. 156-158

Ефремова Е.Н., Калмыкова Е.В., Карпачева Е.А., Таранова Е.С. Переработка овощебахчевой продукции в натуральные соки. В сборнике: Теоретические и прикладные вопросы науки и образования сборник научных трудов по материалам Международной научно-практической конференции: в 16 частях. 2015. С. 33-35

Карпачева Е.А., Таранова Е.С., Калмыкова Е.В., Ефремова Е.Н. Продукты переработки бахчевых культур в хлебопечении. В сборнике: Теоретические и прикладные вопросы науки и образования сборник научных трудов по материалам Международной научно-практической конференции: в 16 частях. 2015. С. 55-56

Калмыкова Е.В., Карпачева Е.А., Таранова Е.С. Перспективные направления хранения и транспортировки овощной продукции. В сборнике: Пути улучшения повышения качества хранения и переработки сельскохозяйственной продукции и её экономическое значение в развитии сельского хозяйства сборник научных статей . под общ. ред. М. Ю. Пучкова, Т. А. Санниковой, В. А. Мачулкиной. 2015. С. 74-79

Ефремова Е.Н. Производство пшеничного хлеба с нетрадиционным сырьём В сборнике: Пути улучшения повышения качества хранения и переработки сельскохозяйственной продукции и её экономическое значение в развитии сельского хозяйства сборник научных статей . под общ. ред. М. Ю. Пучкова, Т. А. Санниковой, В. А. Мачулкиной. 2015. С. 5-10

Ефремова Е.Н. Система управления безопасностью пищевых продуктов. Новая наука: Опыт, традиции, инновации. 2015. № 6. С. 91-92

10. Перечень изданных и принятых к публикации статей в изданиях, рекомендованных ВАК, по результатам научно – исследовательской деятельности

Таранова Е.С., Тютюма Н.В., Аллахвердиев С.Р. Влияние нитратов на качество столового арбуза и способы их определения. Теоретические и прикладные проблемы агропромышленного комплекса. 2015. № 2 (23). С. 9-11

Ефремова Е.Н. Влияние качества зерна ячменя на физико-химические показатели пива Вестник Государственного аграрного университета Северного Зауралья. 2016. № 1 (32). С. 42-46
Петров Н.Ю., Древин В.Е., Крючков Е.И., Крючкова Т.Е. Использование пектина в качестве улучшителя хлеба из муки из тритикале. Хлебопечение России. 2015. № 1. С. 18-19

11. Перечень изданных и принятых к публикации статей в зарубежных изданиях по результатам научно – исследовательской деятельности

12. Перечень патентов, полученных на разработки (российских)

- Патент на изобретение № 2571792 «Композиция теста для хлеба формового штучного» от 07.10.2014г. 
13. Перечень патентов, полученных на разработки (зарубежных)

14. Ресурсы для осуществления научно – исследовательской деятельности (база)

Научно-исследовательская база  включает в себя научные лаборатории и центры. 
Ауд. 103 ст. – Лаборатория по производству функциональных продуктов;

Ауд. 106 ст. – Лаборатория переработки зерновых культур;

Ауд. 107 ст. – Лаборатория производства хлебобулочных и макаронных изделий
